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de rouge. Elle éprouvait la plus vive répu-
gnance a prendre dans ses mains cette chair
qui, une fois décongelée, devenait flasque
et molle sous ses doigts.

Il fallait ensuite la couper en morceaux
avant de la plonger dans le célebre assaison-
nement qui faisait la renommeée de la chaine.
Autrefois, manger du poulet était pour
Rose-Aimée une féte, une griace qui, hélas!
ne se produisait pas souvent. Car bien rares
étaient les jours ou Régina, sa mere, pouvait
ramener du marché une béte étique a chair
dure qu’il fallait laisser cuire des heures
durant! A présent, la seule vue de ces mor-
ceaux de viande anémiques, invariablement
accompagnés de frites, lui soulevait le ceeur.
Le plus dur, cependant, n’était pas d’aider
a la cuisine, c’était de nettoyer la salle du
restaurant. Le patron, monsieur Modestin,
n’était jamais content. Il accablait le per-
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sonnel d’injures, et surtout Rose-Aimeée,
trop douce, trop timide, qui n’osait jamais
se rebeller, comme I’avait fait une fois
Jean-Joseph! Jean-Joseph était un gargon
de Jacmel, déluré et bavard.

Monsieur Modestin n’avait pas tardé a
prendre Jean-Joseph en grippe et ne cessait
de I’humilier.

_ Sale petit negre! Est-ce pour rire que je
t’ai engagé ? Lave-moi ce carreau.
Jean-Joseph ne disait rien. Tout le monde
savait qu’il était le seul soutien de sa
famille, son pére étant mort et son frére ainé
disparu en République Dominicaine.
Pourtant, un jour, monsieur Modestin avait
&té trop loin! Les clients aimaient bien le
bagout de Jean-Joseph qui, tout en debar-
rassant les tables, le képi a rayures rouges et
blanches de 'uniforme crinement penché

sur une oreille, énumérait des devinettes.
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